Intézkedési terv konyha                                                                            2017.06.07-i kt.ülésre


[image: image1.png]



Zebegény Község Polgármesterétől

2627 Zebegény, Árpád u. 5.

E-mail: polgarmester@zebegeny.hu
_____________________________________________________________________________
Napirendet tárgyaló ülés dátuma és formája: 
               
2017.06.07.-i nyílt ülés

Előterjesztést készítette és előterjeszti: 

                        
Hutter Jánosné polgármester

A határozat elfogadásához szükséges többség típusa: 
             egyszerű
ELŐTERJESZTÉS

Zebegény Község Képviselő-testületének 2017.június 07. napján tartandó nyílt ülésére
INTÉZKEDÉSI TERV KONYHA
1.) A tárgyalandó témakör tárgyilagos és tényszerű bemutatása

Tisztelt Képviselő-testület!

A NÉBIH 2016.május 13-án „teszt audit”-ot végzett. A konyha 60 %-os értékelése elégséges minősítést kapott. Szakmai észrevételeiket táblázatba foglalva intézkedési tervet kérnek a hiányosságok megszüntetésére vonatkozóan.

Az intézkedési tervet 2017.július 18-ig kell benyújtani a NÉBIH illetékeséhez.

Az előterjesztés mellékletét képező táblázat tartalmazza a hiányosságokat, valamint a megszüntetésükre tett vagy tehető intézkedéseket felelős és határidő megjelölésével.

Kérem az intézkedési terv jóváhagyását és elfogadását!

 

2.) Előzmények, különösen a témában hozott korábbi testületi döntések, azok

végrehajtása
1.pontban részletezve, valamint:
3.) Jogszabályi háttér:

2008.évi XLVI.törvény, 852/2004 EK rendelet, 62/2011(VI.30) VM rendelet

 Költségvetési vonzat:
A táblázatban részletezve
3.) HATÁROZATI JAVASLAT:   
/2017.(VI.07.) kt.határozat

Zebegény Község Önkormányzatának Képviselő-testülete a NÉBIH ellenőrzésre készült az Önkormányzat főzőkonyhájára vonatkozó intézkedési tervet megismerte és elfogadja. Az intézkedési tervben felsorolt feladatok költségeit a 2017.évi költségvetés valamint a konyhafejlesztési pályázat terhére biztosítja.
Felelős és határidő: intézkedési terv szerint

Zebegény, 2017. június 02.
Hutter Jánosné
  polgármester
Záradék:
Az előterjesztés és a határozati javaslat jogszabálysértést nem tartalmaz.
Bahil Emilné dr.

   jegyző
INTÉZKEDÉSI TERV VÉGREHAJTÁSA
Zebegény Önkormányzati konyha és étkező
	srsz.
	NÉBIH megállapítások
	Intézkedés
	Határidő 2017
	Felelős
	Költség

	1.
	Nem rendelkeznek FELIR azonosító számmal
	Azonosító számot megkértük
	-----------
	Hirlingné Oszt-roluczki Julian-na pü.főe.
	nincs 

	2.
	Az ablakok rossz állapotúak, fe-lületükről a festék lepattogzott, kopott
	Nyílászáró csere konyha felú-jítási pályázattal
	szeptember
	Bedő Ádám műsz.üi.
	pályázatból

	3.
	A fogyasztói edénymosogató helyiségben a csepegtetésre használt hűtőrácsról a festék lepattogzott, korrodált. A főző-térben az edények tárolására szolgáló polc szintén kopott, korrodált. Az univerzális kony-hagép felületéről a festék lepat-togzott.
	saját munkaerővel a festést elvégezzük
	szeptember
	Krebsz Gábor

alpolgármester
	költségvetés

	4.


	A zöldség előkészítő helyiség-ben elhelyezett univerzális konyhagépet zöldség aprításra és sajtreszelésre is használják.
	A gép cseréjével a külön használat megoldódott
	------------
	Bedő Ádám műsz.üi.
	pályázatból

	5.
	A csomagoló anyagok tárolása a főzőtérben lévő személyes tárgyak (dokumentációk, mag-nó,mobil-telefon) tárolására fenntartott asztalon történt ren-dezetlenül
	a csomagoló anyagokat polcon elkülönítetten tárolják
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	---------


	6.
	A rendelkezésre álló tisztítási- takarítási utasítás nem a léte-sítményre adaptált
	külső szakértő megbízása 
	2017.június 30.
	Bahil Emilné dr.jegyző
	költségvetés terhére

	7.
	A takarítószerek többségének tárolása a zöldség előkészítő helyiségben történik.
	Az elhelyezést a mosdó melletti raktár helyiségbe oldják meg
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	-------

	8.
	A használt fertőtlenítő szerek közül több lejárt, felhasználhatósági idejű volt.
	megoldották, élelmezésvezető folyamatos felügyeli
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	9.
	A mosogatáshoz használt tisztító és fertőtlenítő szereket nem a gyártó utasításának megfelelően alkalmazzák. A dolgozók a mosogatómedence űrtartalmát, a szerek adagolását nem ismerik.
	A dolgozók tájékoztatása megtörtént,megbeszélték,a továbbiakban rendelte-tés szerűen használják
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	10.
	Az öltöző helyiségben a kéz-szárítási lehetőség textil tö-rölközővel biztosított. A zöld-ség előkészítő helyiségben nincs biztosítva a kézmosási lehetőség.
	2 db papírtörölköző-tartó 

és folyékony szappan tartó beszerzésével meg-vásárlása és felszerelése
	2017.június 30.
	Bedő Ádám műsz.üi.
	költségvetés terhére

	11.
	Az ételkészítésben résztvevő dolgozók ékszert viseltek.
	élelmezésvezető ellenőrzi, tájékoztatás megtörtént
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	12.
	A technológiai helyiségek nyílászáróin (ablakok, ajtók) függönyöket helyeztek el.
	függönyöket eltávolították
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	13.
	A dolgozók számára nincs kijelölve étkezőhely, a főzőtérben étkeznek.
	étkezőhelynek:1 asztalt kijelöltünk az étkezőben
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	14.
	A dolgozók számára biztosított öltöző helyiségben nem ál ren-delkezésre elegendő számú tárolási lehetőség. Az öltöző szekrényben az utcai és a munkaruha tárolása nem el-különítetten történik.
	Ruhazsákok és 2 rekesz szekrény vásárlása szükséges, 
	2017.június 30.
	Bedő Ádám műsz.üi.
	költségvetés terhére

	15.
	A főzőtérben személyes tár-gyakat (magnó, mobiltelefon) tároltak
	Továbbiakban a szemé-lyes tárgyakat az Irodába tárolják 
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	16.
	A dolgozók oktatását igazoló dokumentációkat a helyszínen nem tudták bemutatni, oktatás nem történt
	pótolták, be tudják mutatni
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	17.
	Az ételek allergén össz-te-vőiről a fogyasztók tájékoz-tatása nem történik meg.
	feltüntetésre kerül
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	18.
	A főzőtérben keletkezett hul-ladék mennyisége meghaladja a hulladék-gyűjtő kapacitását.
	szelektív gyűjtést csak zsákban végzik, egyébként elégséges a kuka mennyisége
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	19.
	A keletkezett élelmiszerhulla-dék megsemmisítéséről, el-szállításáról nem áll rendel-kezésre semmilyen dokumen-táció. Elmondás alapján azt házi-állat számára viszik el. 
	a szállító az állatorvosi igazolást beszerezte és leadta 
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	20.
	Egy hűtőberendezésben tárol-tak közvetlen fogyasztásra a-lkalmas élelmiszert (tejtermék, felvágott,ételminta) és tisztí-tatlan alapanyagot (zeller)
	továbbiakban elkülönítve
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	21.
	A bemutatott anyag-hányad nyilvántartás nem tartalmazott minden ada-tot
	program megvásárlása szükséges, (élelmezési program)
	2017.június 30
	informatikus
	250.000 Ft

	22.
	Az elkészült grízes tészta maghőmérséklete tálaláskor nem érte el a +63 C-ot
	mérő rendelkezésre áll, ellenőrzi az élelmezés-vezető
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	23.
	A hűtést igénylő terméket (margarin) szobahőmérsék-leten tárolták
	előkészítés miatt volt kint
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	24.
	A fogyasztók számára, az asztalokra kis edényben kihelyezett lekvárhoz – ha annak mennyisége csökken – friss lekvárt tesznek, és ismét felszolgálják.
	adagolók beszerzése

( 2 x 4.000 Ft)
	2017.június 30.
	Bedő Ádám műsz.üi.
	költségvetés terhére  8.000 Ft

	25.
	A kiszállított ételekhez nem biztosítanak ételkísérő doku-mentációt
	a nyomtatványt beszerezték,használják
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	26.
	Az ételek szállítására használt szállítóeszköz raktere korro-dált, alja linóleummal burkolt
	felújítást saját munkaerővel elvégezzük
	2017.augusztus 31.
	Krebsz Gábor alpolgármester
	költségvetés

	27.
	A terítéskor felterített via-szosvászon terítők rossz álla-potúak, sérültek, szakadtak
	cseréje megtörtént, el-használódásuk esetén a folyamatos csere biztosí-tott
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	28.
	A szárazáru raktárban tárolt csokis gabona-pelyhet egy korábban más élelmiszert tartalmazó csomagolásba (gyermelyi tészta) öntötték át jelöletlenül
	orvosolták
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	29.
	A lefagyasztott alapanyagok nyomon követése nem bizto-sított
	szállítólevél alapján nyomon követhető
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	30.
	A HACCP rendszer működé-sét igazoló dokumentációkat nem vezetik napra készen
	vezetik, rendelkezésre áll
	folyamatos
	Budai Péterné élelmezésvezető
	----------

	31.
	A létesítményben nincs pára-elszívó, illetve szellőztető be-rendezés. A főzőtérben üze-melés közben jelentős meny-nyiségű pára képződik, mely kicsapódik és pára cseppek-ben visszahull
	pályázat keretében a hiá-nyosság pótlása megtör-ténik
	2017.június 30.
	Bedő Ádám műsz.üi.
	pályázatból

	32.
	A dolgozói öltöző helyiségben nem biztosított a folyamatos meleg víz ellátás
	van melegvíz, a csapot kijavították
	-----------
	---------------
	-------------


3

